
 

前 菜 

APPETIZER 
 

 

TODAY`S APPETIZER 

前菜の三種盛り（一人前）           \1,500 
 

 

 

 

 

白鶏 COLD STEAMED CHICKEN 

茹で鶏をお好みソース  葱オイル／よだれ鶏      \2,000 
※上記よりお好みでお味を 1つお選びください。 

LEEK OIL / SZECHWAN HOT SAUCE 

 

 

 

 

 

皮蛋 PRESERVED DUCKS EGG 

ピータン                   \1,200 
 

 

 

 

 

海蜇皮 COLD SLICED JELLYFISH WITH SWEET & SOUR 

クラゲの甘酢和え               \2,300 
 

 

 

 

 

雲白肉 STEANED PORK WITH HOT SAUCES 

薄切り豚肉のうま辛ソース           \2,000 
 

 



※お時間 15 分～20 分程度いただきます 

※スープタイプの一人前です 

フカヒレ 

SHARK FIN 
 

 

紅焼排翅 BRAISED WHOLE SHARK FIN WITH SOY SAUCE 

ふかひれの姿煮(100g～)          \10,000～ 
 

  

 

 

蟹肉魚翅 BRAISED SHARK FIN WITH SALT & THE WHITH OF AN EGG 

フカヒレとカニ肉の煮込み          \2,300 
 



スープ 
SOUP 

 

魚翅上湯 SHARK FIN SOUP 

フカヒレスープ                \1,500 
 

 

酸辣湯 HOT & SOUR SOUP 

スーラータン                 \1,100 
 

 

粟米湯 CORN SOUP 

コーンスープ                  \600 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

野 菜 

VEGETABLE 
 

双冬青菜 STIR-FRIED CHINESE VEGETABLE,BANBOO SHOOTS AND MUSHROOMS 

シイタケとタケノコ・青梗菜の炒め       \1,800 
 

 

魚香茄子 STIR-FRIED EGGPLANT WITH CHINESE SPICE 

茄子の四川スパイシー炒め（マーボー茄子）   \2,100 



※お時間 15 分～20 分程度いただきます 

肉 類 

MEAT 
 

 

 

青椒牛肉 STIR-FRIED BEEF WITH GREEN PEPPER, SZECHWAN TRADITIONAL STYLE 

チンジャオロース               \2,100 
 

 

 

蒜苔牛肉 STIR-FRIED BEEF WITH GARLIC BUD, SZECHWAN STYLE 

牛肉とニンニクの芽の四川風ピリ辛炒め     \2,100 
 

 

 

黒醋猪肉 FRIED PORK WITH SWEET & SOUR SAUCE (BLACK VINEGER FLAVOR) 

黒酢のスブタ                 \2,300 
 

 

 

回鍋肉 STIR-FRIED PORK WITH GARLIC LEAVES, Chen STYLE 

ホイコーロー                 \2,200 
 

 

 

馬蟻上樹 SIMMERED PIG GROUND MEAT AND GELATIN NOODLE WITH RED PEPPER 

春雨と挽肉の四川辛子煮込み          \1,800 
 

 

 

油淋鶏 DEEP-FRIED CHICKEN WITH SWEET & SOUR SAUCE 

鶏の唐揚げ  油淋ソース           \2,000 
 

 

 

宮保鶏丁 STIR-FRIED CHICKEN WITH RED PEPPER 

鶏肉の甘酢唐辛子炒め             \1,900 



海 鮮 
SEAFOOD 

 

 

宮保明蝦 STIR-FRIED SHELL-ON SHRIMP WITH RED PERRER 

大海老の甘酢唐辛子炒め            \3,300 
 

乾焼明蝦 STIR-FRIED SHELL-ON SHRIMP WITH HOT CHILLI SAUCE 

大海老のチリソース              \3,300 
 

豆鼓明蝦 STIR-FRIED SHELL-ON SHRIMP WITH CHINESE BLACK BEANS 

大海老のブラックビーンズ炒め         \3,300 

 
 

 

宮保蝦仁 STIR-FRIED SHRIMP WITH RED PERRER 

海老の甘酢唐辛子炒め             \2,200 
 

豆鼓蝦仁 STIR-FRIED SHRIMP WITH CHINESE BLACK BEANS  

海老のブラックビーンズ炒め          \2,200 
 

乾焼蝦仁 STIR-FRIED SHRIMP WITH HOT CHILLI SAUCE 

海老のチリソース               \2,200 
 

生炒蝦仁 STIR-FRIED SHRIMP WITH SALT 

海老の塩味炒め                \2,200 
 

 

ＸＯ醤鮮貝 STIR-FRIED SCALLOP WITH XO SAUCE 

帆立貝のＸＯ醤炒め              \2,500 
 

 

 

 

芙蓉蟹 STIR-FRIED EGG AND CRAB MEAT 

カニ玉                    \2,200 



 
 

麻婆豆腐・その他 
TOFU 

 

 

陳麻婆豆腐 COOKED TOFU AND MINCED PORK WITH HOT CHILLI SAUCE, Chen STYLE 

陳麻婆豆腐                  \1,700 

※辛さ控えめ・辛さ増しの調整可能です。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

御膳 RICE SET (RICE/SOUP/CHINESE PICKLES) 

ライスセット（スープ・ザーサイ付き・おかわり自由）   \350 
 

 

白飯 RICE 

ライス                     \250 
 

 

榨菜 CHINESE PICKLES 

ザーサイ                    \500 

 



※蒸し物はお時間 8分～10分程度いただきます 

点 心 
DUMPLING 

 
 
 
三点心 TODAY’S  SPECIAL DIM SUM 

本日の点心三種盛り              \1000 
 
 
焼売 STEAMED PORK DUMPLING “SIUMAI” 

ポークシューマイ             一個 \350 
 
 
春捲 SPRING ROLL 

はるまき                 一本 \350 
 
 
小籠包 GRAVY BUM WITH PORK 

ショーロンポー              一個 \350 
 
 
蝦餃 STEAMED SHRIMP DUMPLING 

海老蒸し餃子               一個 \350 
 
 
魚翅餃 STEAMED SHARK FIN DUMPLING 

フカヒレ餃子               一個 \400 
 
 
紅油抄手 BOILED “WONTON” WITH HOT & SPICY SAUCE (6PIECE) 

うま辛茹でワンタン             ６個入り \900 
 
 
花捲 STEAMED BREAD 

ミルク蒸しパン              一個 \120 



麺飯類 

NOODLE/ FRIED RICE 
 

 

担々麺 CHEN’S  ORIGINAL SPICY SOUP NOODLE 

タンタンメン                 \1,200 
 

 

正宗担々麺 CHEN’S  ORIGINAL SPICY NOODLE (NO SOUP) 

汁無しタンタンメン              \1,300 
 

 

酸辣湯麺 HOT & SOUR SOUP NOODLE WITH CHILLI OIL 

スーラータンメン               \1,200 
 

 

翡翠湯麺 LEEK SOUP NOODLE 

塩ネギスープそば               \1,200 
 

 

叉焼湯麺 ROASTED PORK SOUP NOODLE WITH BLACK PEPPER 

チャーシュータンメン             \1,400 
 

 

魚翅湯麺 SHARK FIN SOUP NOODLE  

フカヒレスープそば              \2,300 
 

 

 

 

 

叉焼炒飯 FRIED RICE WITH PORK 

チャーシューチャーハン            \1,300 
 

 

蟹肉炒飯 FRIED RICE WITH CRAB MEAT & LETTUCE 

カニレタスチャーハン             \1,600 



 

 甜 心 

DESERT 
 
 
 
杏仁豆腐 COLD ALMOND PUDDING 

アンニンドーフ                 \500 
 
 
 
 
 
 
 
 
氷激淋  ICE CREAM 

バニラアイスクリーム              \500 
 
 

 

 

 
 

 
 
 

 


